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GASTRONOMIE ‐ ÉVENEMENT 
 

Le Comté AOP partenaire d’Euro Gusto 
à Tours (Indre‐et‐Loire), du 27 au 30 novembre 

 
La 1ère édition d’Euro Gusto se tiendra du 27 au 30 novembre prochains, au Parc des Expositions de Tours. 
Logiquement partenaire de cet événement international Slow Food, le Comté y sera notamment présent 

au travers de plusieurs ateliers animés par le Groupuscule d'Actions Gustatives (GAG). 
 

De  la Scandinavie aux  îles de  la Méditerranée, des  rives de  la Mer Noire au Finistère Breton, en 
passant par les Montagnes du Jura, l’Europe recèle de nombreux trésors gastronomiques. Formé de savoir‐
faire, de variétés végétales et de races animales, d’espaces naturels et de paysages travaillés par l’homme... 
ce patrimoine vivant a désormais son rendez‐vous en France : Euro Gusto, la Biennale européenne du goût 
et de l’alimentation. 

Organisé  tous  les deux ans à Tours, au cœur du Val de Loire  inscrit par  l’UNESCO au Patrimoine 
mondial, ce nouvel événement international de Slow Food permet à tout un chacun de découvrir en famille, 
ou entre amis, des productions de qualité venant des quatre coins de l’Europe, de la France et de la Région 
Centre ; d’appréhender  les enjeux  culturels, économiques et environnementaux qui  s'y  rattachent ; et de 
s’informer sur les pratiques de consommation responsables. 

A l’heure où de plus en plus de décisions concernant l’avenir de l’alimentation se prennent au plan 
européen, Euro Gusto est aussi un formidable moment d’échange et de partage d’expériences pour celles et 
ceux qui  interviennent dans  les domaines de  l’alimentation, de  l’agriculture, de  l’environnement et de  la 
santé (professionnels du secteur public et du secteur privé, responsables et bénévoles associatifs, élus) ou 
qui s’y intéressent. La première édition d’Euro Gusto se décomposera en deux volets : 

 Un salon gastronomique européen « made in Slow Food » : 
‐ Marché des trésors de la gastronomie européenne (produits menacés soutenus par Slow Food) 
‐ Marché européen des saveurs d’origine (produits reconnus par un signe officiel de qualité, autres produits de qualité, 
produits parrainés par les communautés locales de Slow Food, Institutions et Collectivités territoriales)  
‐ Animations éducatives : Ateliers du Goût dont les « duos » parents/enfants, espace Manger Slow dédié à l’alimentation 
au quotidien, Œnothèque, Fruitothèque pour les enfants, conférences, espace Livres & Multimédia, etc. 

 Un Forum européen dédié à  l’alimentation de qualité : Plusieurs  centaines de  jeunes  (producteurs,  cuisiniers,  journalistes, 
chercheurs, étudiants, etc.) et de nombreuses personnalités de premier plan échangeront pendant trois jours autour des grandes 
questions intéressant l’avenir de l’agriculture et de l’alimentation en Europe. 

 
S’inscrivant naturellement dans l’esprit de l’événement, le Comté AOP y tiendra un stand de découverte de toute la diversité des 

Comté, animé par le Groupuscule d'Actions Gustatives (GAG). Des ateliers « Petits Gouteurs » ou « Petits fromagers » seront proposés sur 
le  pôle  enfants.  Le  Comté  aura  également  toute  sa  place  au  sein  de  l'atelier  « Essentiel »  dédié  au  fromage  (les  Ateliers  du  Goût 
« Essentiels » constituent une innovation d’Euro Gusto : il s’agit d’une conférence‐dégustation d’une heure, pour un tour d’horizon à 360° 
sur une catégorie de produits). L’Atelier sera répété 4  fois. Enfin, chaque participant à « l'Œnothèque » pourra accorder  les vins de son 
choix avec le Comté qui y sera proposé parmi d'autres fromages. Il est plus que jamais temps de savourer le Comté à Euro Gusto ! 
 

Informations complémentaires : www.eurogusto.org 
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